Fundusze Rzeczpospolita Unia Europejska

Europejskie - Polska | N F O doradca-l_ Europejski Fundusz Spoteczny

Wiedza Edukacja Rozwdj

Publikacja wspétfinansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

Rozwijanie, uzupetnianie i aktualizacja informacji o zawodach oraz jej upowszechnianie
za pomoc3a nowoczesnych narzedzi komunikacji — INFODORADCA+

INFORMACJA O ZAWODZIE

Kontroler jakosci produktow spozywczych
(314401)

Technicy technologii zywnosci




Wiedza Edukacja Rozwdj

Fundusze . Unia Europejska
E Europejskie - SE?SCIQ':;)ospollta | N FO doradca_l_ Europejski Fundusz Spoteczny

Rozwijanie, uzupetnianie i aktualizacja informacji o zawodach oraz jej rozpowszechnianie
za pomocg nowoczesnych narzedzi komunikacji — INFODORADCA+

Projekt jest wspotfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

INFORMACIJA O ZAWODZIE

Kontroler jakosci produktow
spozywczych
(314401)

Technicy technologii zywnosci

Partner in
Business
Strategies

°
INSTYTUT 0el®
Ik: TECHNOLOGII ' D I s 5 CIOPA/PIB ::p:
° ~— EKSPLOATACJI l Centralny Instytut Ochrony Pracy p S
Consultants Ltd.

PANSTWOWY INSTYTUT BADAWCZY RADOM INSTYTUT PRACY | SPRAW SOCJALNYCH — Parstwowy Instytut Badawczy



INFORMACJA O ZAWODZIE - Kontroler jakosci produktéw spozywczych 314401

Ministerstwo Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej, Departament Rynku Pracy

Publikacja opracowana w ramach projektu Rozwijanie, uzupetnianie i aktualizacja informacji
o zawodach oraz jej upowszechnianie za pomocg nowoczesnych narzedzi komunikacji —
INFODORADCA+

Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj, OS priorytetowa Il Efektywne polityki publiczne dla
rynku pracy, gospodarki i edukacji, Dziatanie 2.4 Modernizacja publicznych iniepublicznych stuzb
zatrudnienia oraz lepsze dostosowanie ich do potrzeb rynku pracy

PROJEKT NR: POWR.02.04.00-00-0060/16-00

Partnerzy projektu INFODORADCA+:

e DORADCA Consultants Ltd Sp. z 0.0., Gdynia

Instytut Technologii Eksploatacji — Paristwowy Instytut Badawczy, Radom
Instytut Pracy i Spraw Socjalnych, Warszawa

Centralny Instytut Ochrony Pracy — Panstwowy Instytut Badawczy, Warszawa
PBS Sp. z 0.0., Sopot

INFORMACIA O ZAWODZIE
Kontroler jakosci produktow spozywczych (314401)

© Ministerstwo Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej, Departament Rynku Pracy, Warszawa 2018

Kopiowanie i rozpowszechnianie w catosci lub w czesci dozwolone wytacznie za podaniem zrodta.

ISBN 978-83-7789-495-8 [256]

Publikacja bezptatna

Zdjecie na oktadce wykonane przez zespdt ekspercki.

Wydawnictwo Naukowe Instytutu Technologii Eksploatacji — PIB
26-600 Radom, ul. K. Putaskiego 6/10, tel. centr. (048) 364-42-41, fax (048) 364-47-65
e-mail: instytut@itee.radom.pl http://www.itee.radom.pl



INFORMACJA O ZAWODZIE - Kontroler jakosci produktéow spozywczych 314401

SPIS TRESCI
. DANE IDENTYFIKACYINE ZAWODU .....ccocitttruuueniiiiiiinnmennessiiiiimimsmmsessssiessimmmesssssssssssssmemsansssssssss 3
1.1. Nazwa i kod zawodu (wg Klasyfikacji zawodow i specjalnosci)......ccccccuveeeviciieeeiiciieee e, 3
1.2. NAZWY ZWYCZAJOWE ZAWOUU...eeeieiriieeeiiiieeeiitreeeeiieeeeeittseeesiaseeeessssseeesssssesesasssseesssssssessssnsessnsseees 3
1.3. Usytuowanie zawodu w klasyfikacjach: ISCO, PKD .......coccouiiiiriiiiiiniiieeccieeeeciieeessiiee e seveeee s 3
1.4. Notka metodologiczna, autorzy i ekSperci OPiNIUJGCY ....cccecureieeciireeeeiiiee et 3
L) P 1 S 17 A VN () D L —— 4
2.1, SYNTEZA ZAWOUU ....uviiiiiiiiiieeciteee ettt e ettt e et e e st e e et e e e s s ateeeesasbaeeesasbeeessasraeessnbeeeeensseeesennrees 4
2.2. Opis pracy i SposobuU j&j WYKONYWaNIA ......ccccciiiiiiiiiieccee et 4
2.3. Srodowisko pracy (warunki pracy, maszyny i narzedzia pracy, zagrozenia,
OFZANIZACIA PIACY) . .ureeereeeireesireeeiteesteeesteesteeastaeesteeaasssassseeaasasassseessesansssessesesssesssesansseessesases 5
2.4. Wymagania psychofizyCzne i ZAroWOtNE..........ooiiiiiiiiiiiiiccce et 7
2.5. Wyksztatcenie, tytuty zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane
d0 POdJECIA PraCy W ZAWOUZIE........vveeeeiiiee ettt ettt e et e et e e e e tre e e e e aree e s enbaeeeenareeeeennnens 8
2.6. Mozliwosci rozwoju zawodowego, awansu i potwierdzania kompetencji ......cccoecvveeevcieeeennnnen. 9
2.7. ZAWOAY POKIEWINE ..o ettt e ettt ettt e ee e e e e bt e e e e ebteeesebteeesebaeeesanstaeeeanseaaeeanstasaesnstanasanes 10
. ZADANIA ZAWODOWE | WYMAGANE KOMPETENCIE ........cccottteemmnnniieiniineennnnssssssssnneessnnssssns 10
R I B2 o T o 1T I 2= e To [0 1V USSPt 10
3.2. Kompetencja zawodowa Kz1: Przygotowywanie i dokumentowanie badan zywnosci ........... 11
3.3. Kompetencja zawodowa Kz2: Przeprowadzanie badan ZyWnosCi .......ccceeevveieeeiecieeeescineeeenns 12
3.4, KOMPELENCIE SPOTECZNE. . cic i tiieeeeiiiee ettt e ettt e e ettt e e e et e e e e et e e e e ebteeeeebteeaeesteeeeestaeaeanstanaesnnes 14
3.5. Profil kompetencji kluczowych dla zZawodU...........c..eeiiiiiiiiiiiiieccee e 14
3.6. Powigzanie kompetencji zawodowych z opisami poziomdéw Polskiej Ramy Kwalifikacji
oraz Sektorowej Ramy KWalifikacji.......coveiieeiiiiiiiiie e 15
. ODNIESIENIE DO SYTUACJI ZAWODU NA RYNKU PRACY | MOZLIWOSCI DOSKONALENIA
ZAWODOWEGO......cceuuuueeniiiiniiremmnnsniesssmmeesssssssssssssseesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnsssssssss 15
4.1. Mozliwosci podjecia pracy W ZaWOdZI€ ........eeerveiiiiienieeniee ettt sre e s e e sreessaeeesaree s 15
4.2. Instytucje oferujace ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie kompetencji w ramach
221V o Lo [ [P PP UPPPPROTPPRRTRt 16
4.3. Zarobki os6b wykonujgcych dany zawdd/dang grupe zawodOW ..........cceeeveevveenreenieecveenveennen. 17
4.4. Mozliwosci zatrudnienia oséb niepetnosprawnych w zawodzie........ccccccveveevcieeeeicieeecicieenn, 18
. ODNIESIENIE DO EUROPEJSKIEJ KLASYFIKACJI UMIEJETNOSCI/KOMPETENCIJI, KWALIFIKACJI
I ZAWODOW (ESCO) ...eeuvereererrerreeseeseesaessessessessessessessesssssssssessessessessessessesssessesssssssssssessessessesss 18
. ZRODLA DODATKOWYCH INFORMACI O ZAWODZIE .......c.coueueenereeeneesssessenesessssssnessesesens 19
 SEOWNIK POJEC .....ceeeeeeeeeeetestessessesseessesesessessessessessesssessessesessessessessessesssensensensessessensessesnes 21
7.1. Definicje powigzane z opisem informacji o zawodzie (zawodoznawcze) ........ccccoveeeeecuveeeenns 21
7.2. Definicje zwigzane z wykonywaniem zawodu (branzowe) ..........ccceeeeciieieeciiee e 23



INFORMACJA O ZAWODZIE - Kontroler jakosci produktéw spozywczych 314401

1. DANE IDENTYFIKACYJNE ZAWODU

1.1.Nazwa i kod zawodu (wg Klasyfikacji zawoddw i specjalnosci)

Kontroler jakosci produktéw spoiywczych 314401

1.2. Nazwy zwyczajowe zawodu

e Brakarz.

e Jakosciowiec.

e Kontroler.

e Kontroler jakosci.

e Pracownik dziatu kontroli jakosci.
e Prébobiorca.

1.3. Usytuowanie zawodu w klasyfikacjach: ISCO, PKD

W Miedzynarodowym Standardzie Klasyfikacji Zawodéw ISCO-08 odpowiada grupie:
e 3116 Chemical engineering technicians.

Wedtug Polskiej Klasyfikacji Dziatalnosci (PKD 2007):

e Sekcja C— Przetwodrstwo przemystowe.

1.4. Notka metodologiczna, autorzy i eksperci opiniujacy
Notka metodologiczna

Opis informacji o zawodzie opracowano na podstawie:

e analizy zrodet (akty prawne, klasyfikacje krajowe, miedzynarodowe) oraz zrédet internetowych,

e analizy opisu zawodu zamieszczonego w wyszukiwarce opiséw zawoddéw na Wortalu Publicznych
Stuzb Zatrudnienia,

e badan ankietowych prowadzonych w projekcie INFODORADCA+ w listopadzie 2018 r.,

e zebranych opinii od recenzentéw, cztonkdw panelu ewaluacyjnego oraz zespotu ds. walidacji
i jakosci informacji o zawodach.

Autorzy i eksperci opiniujacy
Zespot Ekspercki:

e Wactawa Chodkowska — Przedsiebiorstwo Hurtu Spozywczego, Siedlce.
e Adam Gajda — Doradca Consultants Ltd. Sp. z 0.0., Gdynia.
e Dorota Gugata-Fekner — Uniwersytet Marii Curie-Sktodowskiej, Lublin.

Zespot ds. walidacji i jakosci informacji o zawodzie:

e Anna Bedzinska — Doradca Consultants Ltd. Sp. z 0.0., Gdynia.

e Wojciech Gostomski — Doradca Consultants Ltd. Sp. z 0.0., Gdynia.

e Joanna Gralak-Merchel — Doradca Consultants Ltd. Sp. z 0.0., Gdynia.
e Krzysztof Symela — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

e Ireneusz Wozniak — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

Recenzenci:

e Zygmunt Fekner — Instytut Nowych Syntez Chemicznych, Putawy.
e Dorota Jendza — Uniwersytet Gdanski, Gdansk.
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Panel ewaluacyjny — przedstawiciele partnerow spotecznych:

e Lucyna Kubicka — Zespét Szkoét Spozywcezych, Zabrze.
e Halina Maras-Pawliszyn — Zesp6t Szkét Ponadgimnazjalnych Nr 1, Kluczbork.

Data (rok) opracowania opisu informacji o zawodzie: 2018 r.

WAZNE:
W tekscie opisu informacji o zawodzie wystepujg podkreslenia wybranych okreslen wraz z indeksem gérnym,
ktory wskazuje numer definicji w stowniku branzowym w punkcie 7.2.

2. OPISZAWODU

2.1.Synteza zawodu

Kontroler jakosci produktow spozywczych zajmuje sie dziataniami majgcymi na celu ustalenie, czy
cechy jakosciowe i ilosciowe artykutdw spozywczych sg zgodne z wymaganiami opisanymi
w normach. W tym celu postuguje sie urzadzeniami kontrolno-pomiarowymi** oraz wtasnymi
zmystami  podczas prowadzenia oceny organoleptycznej”. Dokonuje kontroli warunkdw
przechowywania i transportu produktéw spozywczych.

2.2.Opis pracy i sposobu jej wykonywania
Opis pracy

Kontroler jakosci produktéw spozywczych sprawdza zgodnos¢ takich cech produktéw spozywczych,
jak wyglad, zapach, smak, konsystencje, sktad ilosciowy i jakosciowy, gramature z dokumentacjg
technologiczng®. Ocenia jako$¢ surowcéw uzytych w procesie produkcyjnym oraz pétproduktéw na
kazdym etapie procesu technologicznego. Klasyfikuje i kontroluje produkty spozywcze zgodnie
z wymaganiami klas jakosci®. Bada jako$¢ oraz trwato$é¢ zastosowanych opakowar. Sprawdza
zgodnos¢ zamieszczonych na opakowaniu oznaczen partii produktu, daty minimalnej trwatosci oraz
terminu przydatnosci do spozycia ze stanem faktycznym. Wspomaga dziat badawczo-rozwojowy
w procesie wdrazania do produkcji nowych produktéw spozywczych.

Sposoby wykonywania pracy

Do obowigzkéw kontrolera jakosci produktéw spozywczych nalezy m.in.:

— organizowanie stanowiska pracy w sposéb umozliwiajgcy przeprowadzenie kontroli jakosci
produktu spozywczego, w tym stanowiska do przeprowadzania oceny organoleptycznej i analizy
sensorycznej’,

— konserwowanie sprzetu i aparatury laboratoryjnej, zgtaszanie zapotrzebowania na odczynniki,
szkto laboratoryjne®, sprzet itp.,

— pobieranie, zabezpieczanie, znakowanie oraz przygotowywanie prébek reprezentatywnych® do
badan,

— przygotowywanie szkta laboratoryjnego,

— przygotowywanie niezbednych odczynnikdw chemicznych oraz ich roztworéw,

—  stosowanie urzadzer kontrolno-pomiarowych po dokonanej kalibracji®,

— przeprowadzanie badan fizykochemicznych i mikrobiologicznych przygotowanych prébek
reprezentatywnych,

— przeprowadzanie kontroli laboratoryjnej surowcéw, poétproduktéw oraz materiatéow
pomocniczych wystepujgcych w procesie produkcyjnym,

— rejestrowanie, obliczanie, analizowanie i gromadzenie uzyskanych wynikdw badan
laboratoryjnych,
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— wykonywanie pomiaréw oraz interpretowanie uzyskanych wynikdw zgodnie z zasadami
metrologii',

— sprawdzanie zgodnosci cech produktu spozywczego z dokumentacjg technologiczng oraz
z zamowieniem klienta,

—  badanie prawidtowosci opakowania i oznakowania produktéw, stanu opakowari bezposrednich®
i posrednich'’ oraz badanie napetnienia opakowan,

— sporzadzanie raportéw z przeprowadzonych badan,

— analizowanie dokumentacji technologicznej i przebiegu procesu technologicznego w kierunku
ksztattowania jakosci produktu spozywczego,

— kontrolowanie prawidtowosci przechowywania (magazynowania) oraz sposobu transportowania
surowcow i gotowych produktéw spozywczych,

— formutowanie wnioskdw i zalecen pokontrolnych,

— badanie nowych produktéw spozywczych bedgacych na etapie wdrazania do produkcji,

— stosowanie systeméw zarzgdzania jakoscia i bezpieczeAstwa zdrowotnego zywnosci
obowigzujgcych w przedsiebiorstwie produkcyjnym,
— przeprowadzanie szkolen z zakresu systemOw zarzadzania jakoscig i bezpieczenistwa

zdrowotnego zywnosci dla pracownikdw innych jednostek organizacyjnych przedsiebiorstwa,

— rozwijanie Swiadomosci pracownikéw w zakresie ich wptywu na jakos$¢ i bezpieczenstwo
produktu,

— wspotdziatanie z organami urzedowej kontroli Zywnosci,

— zbieranie informacji na temat wymagan i regulacji prawnych dotyczacych okreslonych produktéw
spozywczych obowigzujacych w krajach, do ktdrych sg one eksportowane.

Wiecej szczegofowych informacji znajduje sie w sekcjach: 3.1. Zadania zawodowe oraz 3.2. i 3.3.
Kompetencje zawodowe.

2.3.Srodowisko pracy (warunki pracy, maszyny i narzedzia pracy, zagrozenia, organizacja
pracy)

Warunki pracy

Miejscem pracy kontrolera jakosci produktow spozywczych jest najczesciej laboratorium kontroli
jakosci w zakfadzie produkcyjnym. W ramach swoich obowigzkéw moze przebywac takze w hali
produkcyjnej oraz w magazynie surowcow i wyrobow gotowych, a takze na rampie przetadunkowej,
kontrolujgc prawidtowos$¢ warunkéw transportu surowcéw i produktéw.

Kontroler jakosci produktéw spozywczych zatrudniony w organach urzedowej kontroli zywnosci (np.
Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych) wykonuje zadania w ramach
obowigzkéw kontrolnych w zaktadach produkcyjnych i w obrocie. Obszar dziatalnosci kontrolnej
dotyczy zaktadéw produkcyjnych, hurtowni zajmujgcych sie obrotem towardow produkcji krajowej
oraz wywozonych i przywozonych z zagranicy, znajdujgcych sie poza miejscem zatrudnienia.
Wykonywaniu niektérych czynnosci kontrolnych towarzyszy praca na wysokosci.

Wiecej informacji znajduje sie w sekgcji: 4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie.

Wykorzystywane maszyny i narzedzia pracy

Kontroler jakosci produktéw spozywczych w dziatalnosci zawodowej wykorzystuje m.in.:

— sprzet laboratoryjny, w tym szkto laboratoryjne (zlewki, kolby miarowe’, pipety®, biurety?,
butelki, cylindry miarowe®, probéwki, naczynka wagowe itp.),

— odczynniki chemiczne,

—  wagi analityczne® i laboratoryjne,

— urzadzenia do oczyszczania wody do celow laboratoryjnych (destylarki, demineralizatory itp.),
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— urzadzenia kontrolno-pomiarowe,

— stanowiska do przeprowadzania oceny organoleptycznej i analizy sensorycznej,

— aparature do wykonywania badan, czesto skomputeryzowang i wyposazong w specjalistyczne
oprogramowanie, stuzgcg do wyznaczania parametréw fizykochemicznych surowcéw i gotowych
produktéw spozywczych,

— komputery z oprogramowaniem biurowym umozliwiajgcym przygotowywanie raportéw
z przeprowadzanych badan i analiz,

— drukarki, kopiarki oraz inne urzadzenia biurowe.

Organizacja pracy

Kontroler jakosci produktow spozywczych pracuje najczesciej w trybie jednozmianowym, w statych
godzinach pracy. Jedynie w duzych zaktadach produkcyjnych, pracujgcych w trybie ciggtym, praca
kontrolera jakosci produktéw spozywczych odbywa sie w trybie dwu- lub trzyzmianowym. Najczesciej
pracuje indywidualnie, jedynie w duzych zaktadach produkcyjnych jego praca moze miec charakter
zespotowy. Moze dokonywaé kompleksowej oceny jakosci produktu spozywczego albo tez pracowac
w zespole kontroleréw jakosci, z ktérych kazdy okresla wybrany zakres parametréw analizowanego
produktu.

W obrebie zaktadu produkcyjnego sScisle wspétpracuje z dziatem produkcji poprzez raportowanie
i sygnalizowanie nieprawidtowosci dostrzezonych na etapie kontroli jakosci. W ramach obowigzkéw
stuzbowych moze kontaktowa¢ sie z dostawcami surowcéw oraz z klientami, nabywcami
wytworzonych produktéw spozywczych, w ramach reklamacji i zwrotéw. Wspodipracuje tez
z przedstawicielami  organdw  kontrolnych, wykonujgcych swoje czynnosci na terenie
przedsiebiorstwa.

Zagrozenia majgce wplyw na bezpieczenstwo pracy cztowieka

Kontroler jakosci produktéw spozywczych moze by¢ narazony na zagrozenia:

— chemiczne — pochodzace od stosowanych odczynnikdw chemicznych, jak i badanych prébek
surowcow i produktédw spozywczych,

— biologiczne — pochodzgce od pobieranych do badan préobek surowcéw, pédtproduktéw oraz
wyrobow gotowych, szczegdlnie podczas nieumiejetnie prowadzonej oceny organoleptycznej czy
analizy sensorycznej.

Do wystepujgcych w zawodzie kontroler jakos$ci produktéw spozywczych zagrozen zdrowotnych

mozna zaliczyé m.in.:

— ostre i przewlekte zatrucia,

— ostre reakcje alergiczne,

— choroby skory,

— choroby zakazne,

— choroby wzroku wynikajgce z dtugotrwatej pracy przed monitorem komputera,

— béle plecéw, ramion i rak, wynikajgce ze stojgcego charakteru pracy oraz koniecznosci
wykonywania statych i powtarzalnych czynnosci.

W pracy kontrolera jakosci produktéw spozywczych szczegdlnie wazne jest:

— przestrzeganie zasad i przepisow BHP (w tym stosowanie srodkéw ochrony osobistej, takich jak:
okulary ochronne, rekawice ochronne i fartuchy) oraz przestrzeganie przepiséw ppoz., ochrony
Srodowiska i zasad ergonomii,

— prowadzenie badan zgodnie z wymaganiami sanitarno-higienicznymi,

— wnikliwe zapoznawanie sie z Kartami charakterystyki substancji niebezpiecznych (SDS)’
stosowanych w laboratorium kontroli jakosci,

— przestrzeganie zasad prawidtowego oznaczania i przechowywania odczynnikdw chemicznych
oraz ich roztwordw, prdobek i odpaddéw laboratoryjnych,
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— postepowanie podczas wykonywania czynnosci zawodowych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Laboratoryjnej (DPL)*.

2.4.Wymagania psychofizyczne i zdrowotne
Wymagania psychofizyczne
Dla pracownika wykonujgcego zawdd kontrolera jakosci produktéw spozywczych wazne sa:

w kategorii wymagan fizycznych

— o0godlna wydolnos¢ fizyczna,

— sprawnos¢ narzadu wzroku,

— sprawnos$¢ narzadu stuchu,

— sprawnos¢ zmystu wechu,

— sprawnos$¢ zmystu smaku,

— sprawnos¢ zmystu dotyku,

— sprawnos¢ uktadu miesniowego,

— sprawnos$¢ ukfadu kostno-stawowego;

w kategorii sprawnosci sensomotorycznych
— koordynacja wzrokowo-ruchowa,
— spostrzegawczosé,

— rozrdznianie barw,

— ostros$é wzroku,

— ostrosé stuchu,

— powonienie,

— czucie smakowe,

— czucie dotykowe,

—  wrazliwo$¢ sensoryczna®,

— zrecznosé palcow,

— zrecznosé rak;

w kategorii sprawnosci i zdolnosci

— zdolnos¢ koncentracji uwagi,

— rozumowanie logiczne,

— podzielnosé uwagi,

— zdolnos¢ do przestrzegania regut, przepisdw i standardéw,
— tatwos¢ wypowiadania sie w mowie i/lub w pismie,

— zdolnos¢ do pracy w zespole,

— zdolnos¢ rozwigzywania konfliktow,

— zdolnosci analityczne;

w kategorii cech osobowosciowych
— samodzielnosé,

— samokontrola,

— ciekawos$¢ poznawcza,

— doktadnosé,

— rzetelnos¢,

— odpornos¢ na dziatanie pod presjg czasu,
— sumiennosg,

— cierpliwosé,

— uczciwose,

— odpowiedzialnos¢,

— komunikatywnos¢,
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— gotowos¢ do pracy w warunkach izolacji spoteczne;j,
— zamitowanie do tadu i porzadku,
— gotowos¢ do ustawicznego uczenia sie.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcjach: 3.4. Kompetencje spofeczne; 3.5. Profil kompetencji kluczowych
dla zawodu.

Wymagania zdrowotne

Kontroler jakosci produktow spozywczych ze wzgledu na bezposredni kontakt z Zywnoscig powinien
posiada¢ aktualne orzeczenie (zaswiadczenie wydane przez lekarza medycyny pracy) do celéw
sanitarno-epidemiologicznych, stwierdzajgce zdolnos$¢ do wykonywania pracy.

Przeciwwskazaniem do wykonywania zawodu kontrolera jakos$ci produktow spozywczych jest:
pozytywny wynik badania na nosicielstwo chordb zakaznych, zakazenie gronkowcem ztocistym,
choroby skéry, alergia kontaktowa, pokarmowa i wziewna na wykorzystywane produkty spozywcze,
srodki konserwujace oraz dezynfekcyjne. Ponadto ograniczeniem moze by¢ niesprawnos$é narzgddow
stuchu lub wzroku, ktérych nie mozna skorygowac¢ aparatem stuchowym Ilub szktami
optycznymi/soczewkami  kontaktowymi oraz dysfunkcje koriczyn gérnych w  stopniu
uniemozliwiajgcym wykonywanie zadan zawodowych. W przypadku stanowiska wymagajgcego
przeprowadzania oceny organoleptycznej, przeciwwskazaniami s3 uposledzenia zmystu
wykorzystywanego podczas badania.

WAZNE:
O stanie zdrowia i ewentualnych przeciwwskazaniach do wykonywania zawodu orzeka lekarz medycyny pracy.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcji: 4.4. Mozliwosci zatrudnienia osob niepetnosprawnych w zawodzie.

2.5. Wyksztatcenie, tytuty zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane
do podjecia pracy w zawodzie

Wyksztatcenie niezbedne do podjecia pracy w zawodzie

Do podjecia pracy w zawodzie kontroler jakosci produktow spozywczych preferowane jest

ukonczenie:

— branzowej szkoty Il stopnia w zawodzie pokrewnym — technik technologii zywnosci lub technik
przetwérstwa mleczarskiego (na podbudowie branzowe] szkoty | stopnia — dawniej zasadnicza
szkota zawodowa),

— technikum w zawodzie pokrewnym — technik technologii zywnosci, technik przetworstwa
mleczarskiego i technik kontroli jakosci i bezpieczeristwa zywnosci (eksperyment pedagogiczny),

— technikum chemicznego,

— technikum analitycznego.

Tytuly zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane do podjecia pracy w zawodzie

W zawodzie kontroler jakosci produktow spozywczych przydatne mogg by¢ certyfikaty i Swiadectwa
potwierdzajgce odbycie szkolern w zakresie obstugi specjalistycznej aparatury stosowanej do badan
oraz znajomos$¢ zaawansowanych technik analizy chemicznej, a takze zaswiadczenia potwierdzajace
ukonczenie szkolen w zakresie systemdw zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci i innych. Atutem
moga byc¢ takze dyplomy i certyfikaty potwierdzajgce odbycie kurséw i szkolen z zakresu analizy
sensorycznej, w tym dokumenty potwierdzajgce stopied wrazliwosci sensorycznej pracownika.
Preferowane jest posiadanie:
— dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje petne w zawodach pokrewnych (szkolnych): technik
technologii zywnosci, technik przetwdrstwa mleczarskiego lub technik kontroli jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci,
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— Swiadectw potwierdzajgcych kwalifikacje czgstkowe: TG.02 Produkcja wyrobdw spozywczych
z wykorzystaniem maszyn i urzadzen, TG.17 Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow
spozywczych, TG.18 Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobdw mleczarskich,
TG.XX Produkcja i dystrybucja wyrobéw spozywczych, TG.YY Badanie jakosSci i zapewnienie
bezpieczenstwa zywnosci,

— doswiadczenia zdobytego podczas pracy.

W zawodzie kontroler jakosci produktéw spozywczych preferowane jest takze ukonczenie studiéw
wyzszych na takich kierunkach, jak:

technologia zywnosci,

— zywienie cztowieka i ocena zywnosci,

biotechnologia,

— towaroznawstwo spozywcze.

Obowigzkowe jest posiadanie aktualnego orzeczenia wydanego przez lekarza medycyny pracy do
celéw sanitarno-epidemiologicznych.

Dodatkowym atutem jest posiadanie prawa jazdy oraz znajomos¢ jezyka obcego, potwierdzona
certyfikatem.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcji: 4.2. Instytucje oferujqgce ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie
kompetencji w ramach zawodu.

2.6. Mozliwosci rozwoju zawodowego, awansu i potwierdzania kompetencji
Mozliwosci rozwoju zawodowego i awansu

Kontroler jakosci produktéw spozywczych ma mozliwo$é podwyizszania swoich kompetencji
zawodowych poprzez uczestnictwo w specjalistycznych kursach i szkoleniach. Kontroler jakosci
produktow spozywczych po uzyskaniu kierunkowego wyzszego wyksztatcenia moze awansowad na
stanowisko specjalisty do spraw kontroli jakosci, a takze na wyzsze stanowiska kierownicze.
Posiadajgc wyksztatcenie srednie i Swiadectwo maturalne, moze rozwijaé sie zawodowo podejmujgc
nauke na wyzszych uczelniach na kierunkach i w specjalnosciach zwigzanych z technologig zywnosci,
towaroznawstwem spozywczym, zarzgdzaniem jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci lub organizacjg
i zarzgdzaniem przedsiebiorstwem. Osoba pracujgca w tym zawodzie moze rowniez rozszerza¢ swoje
kompetencje podejmujac ksztatcenie lub szkolenie w zawodach pokrewnych.

Mozliwosci potwierdzania kompetencji

Kontroler jakosci produktow spozywczych moze potwierdzi¢, po zdaniu egzamindw organizowanych
przez Okregowe Komisje Egzaminacyjne, kwalifikacje wyodrebnione w zawodach pokrewnych
(szkolnych) - technik technologii zywnosci, technik przetwoérstwa mleczarskiego TG.02 Produkcja
wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen,

— TG.17 Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobdw spozywczych,

— TG.18 Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobdéw mleczarskich,

oraz technik kontroli jakosci i bezpieczenstwa zywnosci (eksperyment pedagogiczny):

— TG.XX Produkcja i dystrybucja wyrobdw spozywczych,

— TG.YY Badanie jakosci i zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.

Wiecej informacji mozna uzyska¢ w Bazie Ustug Rozwojowych https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl oraz
Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl
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2.7.Zawody pokrewne

Osoba zatrudniona w zawodzie kontroler jakosci produktow spozywczych moze rozszerzaé swoje
kompetencje zawodowe w zawodach pokrewnych:

Nazwa zawodu pokrewnego
. _— P . ‘. Kod zawodu
zgodnie z Klasyfikacjg zawodow i specjalnosci

Specjalista kontroli jakosci 214109
Towaroznawca 214110
Technik przetwdrstwa mlecza rskiegoS 314402
Technik technologii zywnosci® 314403
Technik technologii zywnosci — cukrownictwo 314404
Technik technologii zywnosci — produkcja cukiernicza 314405
Technik technologii zywnosci — produkcja koncentratéw spozywczych 314406
Technik technologii zywnosci — produkcja piekarsko- ciastkarska 314407
Technik technologii zywnosci — przechowalnictwo chtodnicze i technologia zywnosci 314408
mrozone;j

Technik technologii zywnosci — przetworstwo fermentacyjne 314409
Technik technologii zywnosci — przetwdrstwo jajczarsko-drobiarskie 314410
Technik technologii zywnosci — przetworstwo miesa 314411
Technik technologii zywnosci — przetworstwo mleczarskie 314412
Technik technologii zywnosci — przetwoérstwo owocowo-warzywne 314413
Technik technologii zywnosci — przetworstwo rybne 314414
Technik technologii zywnosci — przetwdrstwo surowcdéw olejarskich 314415
Technik technologii zywnosci — przetwdrstwo zbozowe 314416
Technik technologii zywnosci — przetwdrstwo ziemniaczane 314417
Rzeczoznawca jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych 331504
3. ZADANIA ZAWODOWE | WYMAGANE KOMPETENCIJE

3.1.Zadania zawodowe

Pracownik w zawodzie kontroler jakosci produktow spozywczych wykonuje réznorodne zadania, do
ktorych nalezg w szczegdlnosci:

Z1
Z2

Z3
4

Z5
Z6

z7

Dobieranie norm, metod i technik badawczych do wykonywanych badan.

Przygotowywanie aparatury laboratoryjnej, sprzetu i odczynnikéw chemicznych do badani
Zywnosci.

Pobieranie prébek do badan zywnosci.

Wykonywanie badan fizykochemicznych — oznaczanie zawartosci® réinych sktadnikdw
produktow spozywczych.

Przeprowadzanie oceny organoleptycznej produktow spozywczych.

Przeprowadzenie badan mikrobiologicznych — oznaczanie zawartosci réznych drobnoustrojéw,
m.in. chorobotwadrczych.

Sporzadzanie dokumentacji, kontrolowanie prawidtowosci opakowania, oznakowania oraz
warunkéw przechowywania i transportu produktow spozywczych.
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3.2.Kompetencja zawodowa Kz1: Przygotowywanie i dokumentowanie badan zywnosci

Kompetencja zawodowa Kzl: Przygotowywanie i dokumentowanie badan zywnosci obejmuje
zestaw zadan zawodowych Z1, Z2, do realizacji ktérych wymagane sg odpowiednie zbiory wiedzy

i umiejetnosci.

Z1 Dobieranie norm, metod i technik badawczych do wykonywanych badan

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e Normy i przepisy branzowe okreslajagce metody
i techniki badawcze stosowane przy pobieraniu
prébek produktéw spozywczych do badan;

e  Metody i techniki pobierania prébek surowcow
oraz produktéw spozywczych do badan;

e  Zastosowanie laboratoryjnych urzadzen
kontrolno-pomiarowych;

e  Procedury pobierania probek;

e  Zasady przygotowywania probek
reprezentatywnych do badan;

e Wiasciwosci fizykochemiczne surowcow
i produktéw spozywczych;

e Metody klasyczne' i instrumentalne analizy
chemicznej" stosowane podczas wykonywania
badan.

Charakteryzowac i rozréznia¢ metody i techniki
stosowane przy pobieraniu prébek surowcow
i produktéw spozywczych;

Rozrézniac wtasciwosci fizykochemiczne

i mechaniczne surowcow;

Dobiera¢ metody i techniki badawcze do
wtasciwosci badanej probki;

Stosowac laboratoryjne urzadzenia
kontrolno-pomiarowe;

Stosowac zapisy norm, procedur i przepisow
branzowych przy doborze metody pobierania
probek;

Opracowywaé plany i procedury pobierania
probek;

Dostosowywac¢ elementy planu pobierania
prébek do specyfiki surowca lub produktéw
spozywczych, zgodnie z partig towaru;
Przygotowywac prébki reprezentatywne do
badan;

Charakteryzowac i rozrézni¢ metody klasyczne
i instrumentalne stosowane do wykonywania
badan.

Z2 Przygotowywanie aparatury laboratoryjnej, s

przetu i odczynnikéw chemicznych do badan

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e Zastosowanie aparatury laboratoryjnej i sprzetu
do wykonywania badan;

e  Zasady dziatania i budowe aparatury
laboratoryjnej, sprzetu stosowanego w analizie
surowcéw i produktdw spozywczych;

e Zasady przeprowadzania biezgcych sprawdzen
aparatury laboratoryjnej oraz sprzetu
stosowanego podczas badania;

e Zasady bezpieczenstwa podczas
przygotowywania aparatury laboratoryjnej,
sprzetu i odczynnikdw chemicznych
stosowanych do badan;

e  Zasady konserwacji aparatury laboratoryjnej
i sprzetu stosowanego do wykonywania badan;

e  Zasady przechowywania i ewidencjonowania
odczynnikédw chemicznych stosowanych do
badan.

Dobieraé aparature i laboratoryjng sprzet do
wykonywania badan;

Sprawdzac i regulowacd na biezgco aparature
laboratoryjng oraz sprzet stosowane do badan;
Przygotowywac do uzytkowania aparature
laboratoryjng i sprzet do wykonywania badan;
Przestrzegac zasad bezpieczenstwa podczas
sprawdzania, regulacji i konserwacji aparatury
laboratoryjnej oraz sprzetu do wykonywania
badan;

Przestrzegac zasad bezpieczerstwa pracy

z odczynnikami chemicznymi;

Konserwowac aparature laboratoryjng i sprzet
stosowany do wykonywania badan;

Stosowac zasady przechowywania

i ewidencjonowania odczynnikéw chemicznych.

11
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3.3. Kompetencja zawodowa Kz2: Przeprowadzanie badan zywnosci

Kompetencja zawodowa Kz2: Przeprowadzanie badan Zzywnosci obejmuje zestaw zadan
zawodowych Z3, 74, Z5, 76, Z7, do realizacji ktérych wymagane sg odpowiednie zbiory wiedzy
i umiejetnosci.

Z3 Pobieranie probek do badan zywnosci

WIEDZA - zna i rozumie: UMIEJETNOSCI — potrafi:
e Zasady doboru narzedzi i sprzetu stosowanego e  Klasyfikowac narzedzia i sprzet ze wzgledu na
do pobierania probek; zakres ich zastosowan przy pobieraniu prébek
e  Zasady dziatania i budowe narzedzi i sprzetu do do badan;
pobierania prébek; e Dobierac narzedzia i sprzet do pobierania
e  Zasady bezpiecznego uzytkowania narzedzi probek;
i sprzetu do pobierania prébek; e Sprawdzaciregulowac na biezaco narzedzia
e  Zagrozenia dla zdrowia i zycia oraz mienia i sprzet do pobierania prébek;
i ochrony srodowiska zwigzane z pobieraniem e  Stosowac aparature laboratoryjng i sprzet do
prébek i ich transportem; wykonywania badan;
e Ogodlne zasady pobierania probek do badan; e  Przewidywac zagrozenia dla zdrowia i zycia,
e  Procedury zapewnienia jakosci podczas mienia i ochrony srodowiska zwigzane
pobierania prébek; z pobieraniem prébek do badan;
e  Procedury pakowania, znakowania e Pobiera¢ prébki do badan zgodnie z metodyka
i przechowywania prébek w laboratorium; zawartg w planie pobierania prébek oraz zgodnie
e  Zasady magazynowania i archiwizacji probek; z normami i procedurami;
e  Procedury przeprowadzania okresowej kontroli e  Stosowac procedury zapewnienia jakosci
magazynu, takich jak: czystosci, temperatury, podczas pobierania prébek;
wilgotnosci, sposobu sktadowania, terminu e Stosowac procedury pakowania, znakowania,
przydatnosci towaréw, oznaczenia towardw przechowywania i transportu prébek;
wedtug grup towarowych; e  Stosowac zasady magazynowania i archiwizacji
e  Zasady kontroli jakosci warunkéw, w ktérych probek okreslone w normach i procedurach;
powstaje produkt. e  Przeprowadzac okresowg kontrole magazynu,
tj. czystosci, temperatury, wilgotnosci, sposobu
sktadowania, terminu przydatnosci towardw,
oznaczenia towarow wg grup towarowych;
e  Przeprowadzac kontrole jakosci warunkow,
w ktérych powstaje produkt.

Z4 Wykonywanie badan fizykochemicznych — oznaczanie zawartosci réoznych sktadnikow
produktéw spozywczych

WIEDZA - zna i rozumie: UMIEJETNOSCI — potrafi:

e  Zasady systemu zarzgdzania jakoscig oraz Dobrej | ¢  Przestrzegac procedur systemu zarzadzania
Praktyki Laboratoryjnej; jakoscig podczas wykonywania badan;

e  Zagrozenia dla zdrowia i zycia oraz mienia e Stosowac zasady Dobrej Praktyki Laboratoryjnej;
i Srodowiska zwigzane z prowadzeniem badan; e  Przestrzegac zasad ergonomii, przepisow

e Zasady ergonomii, przepisy bezpieczenstwa bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony
i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz przeciwpozarowe] oraz ochrony srodowiska
ochrony srodowiska podczas wykonywania podczas wykonywania badan;
badan; e Przewidywac zagrozenia dla zdrowia i Zycia oraz

e  Zasady doboru srodkéw ochrony indywidualne;j mienia i Srodowiska zwigzane z prowadzeniem
podczas wykonywania badan; badan;

e  Zasady obstugi sprzetu, aparatury i urzadzen e  Stosowac srodki ochrony indywidualnej podczas
stosowanych do badan; wykonywania badan;

e  Procedury i instrukcje postepowania e  Przestrzegad procedur i instrukcji postepowania
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z materiatem badawczym;

Zasady bezpieczenstwa pracy z odczynnikami
chemicznymi podczas wykonywania badan;
Zasady obstugi oprogramowania
komputerowego wspomagajacego wykonywanie
badan;

Zasady wykonywania badan zgodnie z normami,
procedurami i instrukcjami;

Procedury postepowania z odpadami oraz

ze zuzytymi, przeterminowanymi

i niepotrzebnymi odczynnikami chemicznymi.

z materiatem badawczym;

Przestrzegac zasad bezpieczenstwa pracy
z odczynnikami chemicznymi podczas
wykonywania badan;

Obstugiwac sprzet, aparature i urzgdzenia
stosowane do badan;

Wykonywa¢ badania zgodnie z normami,
procedurami i instrukcjami;

Obstugiwac programy komputerowe
wspomagajgce realizacje badan;
Stosowac zasady zbierania, gromadzenia
i utylizacji odczynnikéw chemicznych.

25 Przeprowadzanie oceny organoleptycznej produktow spozywczych

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

Sposoby przeprowadzania oraz zakres oceny
organoleptycznej w zaleznosci od rodzaju
badanej prébki;

Zasady prowadzenia badan metoda punktowa"’;
Rodzaje smaku;

Zapachy obce, jak stechte, gnilne, alkoholowe.

Okresla¢ zmystami i oceniaé wyglad, barwe,
smak, zapach, konsystencje surowcéw oraz
produktéw spozywczych;

Stosowac w badaniach metode punktowsg;
Rozrézniaé cztery rodzaje smaku, tj. stodki,
kwasny, gorzki, stony;

Rozrdzniaé zapachy obce, jak stechte, gnilne,
alkoholowe.

drobnoustrojéw, m.in. chorobotwdrczych

26 Przeprowadzanie badan mikrobiologicznych — oznaczanie zawartosci réznych

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI - potrafi:

Sposoby zabezpieczania produktéw spozywczych
przed zmiang wtasciwosci;

Znaczenie szczelnosci opakowan produktow
hermetycznie zamknietych;

Badanie trwatosci produktow metoda
termostatowa'’;

Metody badan mikrobiologicznych surowcéw

i Srodkow.

Zabezpiecza¢ produkty spozywcze przed zmiang
wtasciwosci;

Przeprowadzaé badanie szczelno$ci opakowan
produktéw hermetycznie zamknietych;
Przeprowadzaé badanie trwatosci metoda
termostatows;

Wykonywac¢ badania mikrobiologiczne
surowcow i Srodkow.

27 Sporzadzanie dokumentacji, kontrolowanie prawidiowosci opakowania, oznakowania oraz

warunkow przechowywania i transportu produktéw spozywczych

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

Procedury i wymagania norm oraz instrukcji do
opracowywania dokumentacji z pobierania
prébek;

Wymagania norm i instrukcji;

Dokumentacje z wykonanych badan;
Dokumentacje uzytkowania i konserwacji
sprzetu, aparatury laboratoryjnej stosowanej do
wykonywania badan;

Zasady ewidencjonowania zuzycia odczynnikow
chemicznych;

Stosowac procedury i wymagania norm oraz
instrukcji do opracowywania dokumentacji
pobierania probek;

Interpretowac wyniki badan zgodnie

z wymaganiami norm oraz instrukcji;
Prowadzi¢ dokumentacje z wykonanych badan;
Prowadzi¢ dokumentacje uzytkowania

i konserwacji sprzetu, aparatury laboratoryjnej
stosowanej do wykonywania badan;

Prowadzi¢ ewidencje zuzycia odczynnikéw
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e  Zasady obstugi oprogramowania chemicznych;
komputerowego do prowadzenia dokumentacji; | ® Stosowac oprogramowanie komputerowe do
e  Zasady archiwizowania dokumentacji opracowywania dokumentacji wykonanych
z wykonanych badan zgodnie z wytycznymi badan;
norm i instrukcji; e Archiwizowa¢ dokumentacje z wykonanych
e  Zasady przechowywania surowcow oraz badan zgodnie z wytycznymi norm i instrukcji;
produktéw spozywczych zgodnie z zasadami e  Kontrolowac¢ przechowywanie surowcéw oraz
przepisami BHP; produktéw spozywczych zgodnie z zasadami
e Warunki przechowywania surowcow i przepisami BHP;
i produktéw spozywczych; e Kontrolowaé warunki przechowywania
e  Zasady przestrzegania rotacji surowcow surowcoéw i produktdw spozywczych;
i produkty spozywcze; e Kontrolowac przestrzegania rotacji towaru
e  Zasady transportu surowcéw oraz produktow zgodnie z terminem przydatnosci do spozycia;
spozywczych; e Kontrolowac¢ sposoby transportu surowcéw oraz
e  Zasady prawidtowego znakowania produktéw produktéw spozywczych;
spozywczych zgodnie z obowigzujgcymi aktami e  Sprawdzac zasady prawidtowego znakowania
prawnymi oraz deklaracjg producenta; produktéow spozywczych zgodnie
e  Zasady monitorowania pracownikéw w trakcie z obowigzujacymi aktami prawnymi oraz
produkcji; deklaracjg producenta;
e Sposoby zabezpieczen przed zagrozeniami, to e  Monitorowac przestrzeganie higieny osobistej
jest: identyfikacja produktu niezgodnego pracownikéw w czasie produkcji produktow
Z wymaganiami, programy czyszczenia, spozywczych;
dezynfekcji; e  Opracowywac system zabezpieczen przed
e Wymagania klienta w przypadku eksportu. zagrozeniami (opracowywanie kryteriéw
dopuszczajacych surowce, potprodukty,
produkty do spozycia);
e  Stosowac wymagania klienta w przypadku
eksportu.

3.4.Kompetencje spoteczne

Pracownik w zawodzie kontroler jakosci produktéw spozywczych powinien posiada¢ kompetencje
spoteczne niezbedne do prawidtowego i skutecznego wykonywania zadan zawodowych.

W szczegdlnosci pracownik jest gotdéw do:

e Ponoszenia odpowiedzialnosci za realizacje powierzonych zadan zawodowych, za skutki swoich
dziatan oraz za narzedzia i urzadzenia wykorzystywane na stanowisku pracy.

e Wykonywania zadan zawodowych samodzielnie oraz w zespole.

e Postepowania zgodnie z zasadami etyki zawodowej podczas przeprowadzania kontroli jakosci
produktéw spozywczych.

e Rozwoju zawodowego, samoksztatcenia i nabywania nowych kompetencji zawodowych.

3.5. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu

Pracownik powinien mie¢ zdolnos$¢ wtasciwego wykonywania zadan zawodowych i predyspozycje do
rozwoju zawodowego. Dlatego wymaga sie od niego odpowiednich kompetencji kluczowych. Zostaty
one zilustrowane w formie profilu (rys. 1) ukazujgcego waznosé kompetencji kluczowych dla zawodu
kontroler jakosci produktow spozywczych.
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Umiejetnosé obstugi komputera i wykorzystania internetu

Umiejetnosci matematyczne

Umiejetno$é czytania ze zrozumieniem i pisania

Sprawnos$¢ motoryczna

Planowanie i organizowanie pracy

Wywieranie wptywu/przywdédztwo

Komunikacja ustna

Wspotpraca w zespole

Rozwigzywanie probleméw

o
=
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N
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Rys. 1. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu kontroler jakosci produktéow spozywczych

Uwaga:
Wykaz kompetencji kluczowych opracowano na podstawie wykazu stosowanego w Miedzynarodowym
Badaniu Kompetencji Oséb Dorostych — projekt PIAAC (OECD).

3.6.Powigzanie kompetencji zawodowych z opisami pozioméw Polskiej Ramy Kwalifikacji
oraz Sektorowej Ramy Kwalifikacji

Kompetencje zawodowe pracownika w zawodzie kontroler jakosci produktéw spozywczych
nawigzujg do opiséw poziomow Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Opis zawodu, zadan zawodowych i wymagan kompetencyjnych moze stanowi¢ materiat informacyjny
dla przygotowania (lub aktualizacji) opisow kwalifikacji wprowadzanych do Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji (ZSK). Wiecej informacji:

— Zintegrowany System Kwalifikacji: https://www.kwalifikacje.gov.pl

— Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji: https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

4. ODNIESIENIE DO SYTUACJI ZAWODU NA RYNKU PRACY | MOZLIWOSCI
DOSKONALENIA ZAWODOWEGO

4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie

Kontroler jakosci produktéow spozywczych moze podjgé prace we wszystkich przedsiebiorstwach
produkcyjnych z branzy spozywczej, m.in. takich jak:

— mleczarnie,

— piekarnie,

— cukrownie,

— przedsiebiorstwa przetwdrstwa owocowo-warzywnego,
— przedsiebiorstwa przetworstwa miesa i drobiu,

— zaktady przetwodrstwa rybnego,

— rozlewnie wéd i napojow,

— zaktady ttuszczowe,

— zaktady przetwodrstwa zbozowego.


https://www.kwalifikacje.gov.pl/
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl/
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WAZNE:
Zachecamy do sprawdzenia dostepnych ofert pracy w Centralnej Bazie Ofert Pracy:
http://oferty.praca.gov.pl

Natomiast aktualizacje informacji o mozliwosciach zatrudnienia w zawodzie, przyszte zapotrzebowanie na
dany zawdd na rynku pracy oraz dodatkowe informacje mozna uzyska¢, korzystajac z polecanych zrodet
danych.

Polecane zZrédta danych [dostep: 31.10.2018]:

Ranking (monitoring) zawodéw deficytowych i nadwyzkowych:

http://mz.praca.gov.pl

https://www.gov.pl/web/rodzina/zawody-deficytowe-zrownowazone-i-nadwyzkowe

Barometr zawodow: https://barometrzawodow.pl

Wojewddzkie obserwatoria rynku pracy:

Mazowieckie — http://obserwatorium.mazowsze.pl

Matopolskie — https://www.obserwatorium.malopolska.pl

Lubelskie — http://lorp.wup.lublin.pl

Regionalne Obserwatorium Rynku Pracy w todzi — http://obserwatorium.wup.lodz.pl
Pomorskie — http://www.porp.pl

Opolskie — http://www.obserwatorium.opole.pl

Wielkopolskie — http://www.obserwatorium.wup.poznan.pl

Zachodniopomorskie — https://www.wup.pl/pl/dla-instytucji/zachodniopomorskie-obserwatorium-rynku-
pracya

Podlaskie — http://www.obserwatorium.up.podlasie.pl

Zielona Linia. Centrum Informacyjne Stuzb Zatrudnienia:
http://zielonalinia.gov.pl

Portal Prognozowanie Zatrudnienia:
WWW.prognozowaniezatrudnienia.pl

Portal EU Skills Panorama:
http://skillspanorama.cedefop.europa.eu/en

Europejski portal mobilnosci zawodowej EURES:
https://eures.praca.gov.pl
https://ec.europa.eu/eures/public/pl/homepage

4.2.Instytucje oferujgce ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie kompetencji w ramach
zawodu

Ksztatcenie

Obecnie (2018 r.) w ramach systemu ksztatcenia zawodowego nie przygotowuje sie pracownikéw
w zawodzie kontroler jakosci produktéw spozywczych.

Pracownik moze podjgc¢ ksztatcenie w zawodach pokrewnych — technik technologii zywnosci, technik
przetwdrstwa mleczarskiego oraz technik kontroli jakosci i bezpieczenstwa zywnosci (eksperyment
pedagogiczny), ktére oferuja:

— branzowe szkoty Il stopnia (na podbudowie 3-letniej branzowej szkoty | stopnia),

— technika.

Pracownik moze takze wzigc¢ udziat w kwalifikacyjnych kursach zawodowych w zakresie kwalifikacji

czastkowych wchodzgcych w sktad powyzszych zawoddw pokrewnych, ktére oferuja:

— publiczne szkoty prowadzace ksztatcenie zawodowe,

— niepubliczne szkoty posiadajgce uprawnienia szkdt publicznych, prowadzace ksztatcenie
zawodowe,

— publiczne i niepubliczne placéwki ksztatcenia ustawicznego, placowki ksztatcenia praktycznego,
osrodki doksztatcania i doskonalenia zawodowego,

— instytucje rynku pracy prowadzgce dziatalnos¢ edukacyjno-szkoleniows,

— podmioty prowadzgce dziatalnos$¢ oswiatowq na podstawie ustawy Prawo przedsiebiorcow.
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Kwalifikacje w zawodach szkolnych potwierdzajg (rdwniez w trybie eksternistycznym) Okregowe
Komisje Egzaminacyjne.

Po zdaniu egzaminu maturalnego absolwenci mogg podjg¢ nauke na wyzszych uczelniach, na
kierunkach z obszaru technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

Szkolenie

Szkolenia dla zawodu kontroler jakosci produktéw spoiywczych mogg by¢ organizowane we
wtasnym zakresie i na wilasne potrzeby przedsiebiorstwa produkcyjnego dla pracownikéw
i kandydatéw do pracy.

W ramach kurséw i szkolen organizowanych przez specjalistyczne firmy szkoleniowe kontroler jakosci
produktow spozywczych moze podnosié swoje kwalifikacje m.in. w zakresie:

— obstugi specjalistycznego oprogramowania,

— znajomosci zasad opracowywania dokumentacji,

— znajomosci systemoéw zarzgdzania jakoscia,

— zasad prowadzania oceny organoleptycznej, w tym analizy sensorycznej,

— nowoczesnych metod analitycznych.

Ponadto kontroler jakosci produktéw spozywczych moze uczestniczy¢ w szkoleniach
przeprowadzanych przez dostawcow i producentéw sprzetu, ktérego zakup dokonywany jest czesto
facznie z kursem szkoleniowym dla okreslonej grupy pracownikdéw.

WAZNE:

Wiecej informacji o instytucjach oferujgcych ksztatcenie, szkolenie i/lub walidacje kompetencji w ramach
zawodu mozna uzyskac, korzystajac z polecanych Zzrédet danych.

Polecane zZrédta danych [dostep: 31.10.2018]:

Szkolnictwo wyzsze:
www.wybierzstudia.nauka.gov.pl

Szkolnictwo zawodowe:
https://www.ore.edu.pl/category/ksztalcenie-zawodowe-i-ustawiczne
http://doradztwo.ore.edu.pl/wybieram-zawod

https://zrp.pl

Szkolenia zawodowe:

Rejestr Instytucji Szkoleniowych — http://www.stor.praca.gov.pl/portal /#/ris
Baza Ustug Rozwojowych — https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl

Inne Zrédta danych:

Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji — https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

Bilans Kapitatu Ludzkiego — https://bkl.parp.gov.pl

Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji — http://www.frse.org.pl, http://europass.org.pl
Learning Opportunities and Qualifications in Europe — https://ec.europa.eu/ploteus

4.3.Zarobki osé6b wykonujacych dany zawéd/dang grupe zawodéw

Obecnie (2018 r.) wynagrodzenie osdb pracujgcych w zawodzie kontroler jakosci produktéw
spozywczych ksztattuje sie z reguty w przedziale od 2500 zt do 4000 zt brutto miesiecznie. Najlepiej
zarabiajacy w tym zawodzie otrzymujg ptace powyzej 4000 zt brutto miesiecznie.

Wynagrodzenie w zawodzie kontroler jakosci produktdw spozywczych jest zréznicowane i zalezy od
takich czynnikow, jak lokalizacja przedsiebiorstwa produkcyjnego, profil dziatalnosci oraz jego
wielko$¢. Duzy wptyw na wysoko$¢ wynagrodzenia ma takze doswiadczenie zawodowe pracownika,
jego kwalifikacje i wyksztatcenie.
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WAZNE:

Zarobki os6b wykonujacych dany zawod/grupe zawoddéw s3 orientacyjne i moga szybko straci¢ aktualnosé.
Dlatego na biezgco nalezy sprawdzac, jakie zarobki oferuje rynek pracy, korzystajagc z polecanych zrodet
danych.

Polecane zZrédta danych [dostep: 31.10.2018]:
Wynagrodzenie w Polsce wedtug danych GUS:
http://stat.gov.pl/obszary-tematyczne/rynek-pracy/pracujacy-zatrudnieni-wynagrodzenia-koszty-pracy

Przyktadowe portale informujace o zarobkach:
https://wynagrodzenia.pl/gus
https://wynagrodzenia.pl/kategoria/zarobki-na-stanowiskach-i-szczeblach
https://sedlak.pl/raporty-placowe

https://zarobki.pracuj.pl
https://www.forbes.pl/ogolnopolskie-badanie-wynagrodzen
https://www.kariera.pl/wynagrodzenia

4.4. Mozliwosci zatrudnienia oséb niepetnosprawnych w zawodzie

W zawodzie kontroler jakosci produktéw spoiywczych mozliwe jest zatrudnienie oséb
niepetnosprawnych.

Warunkiem niezbednym jest identyfikacja indywidualnych barier i dostosowanie technicznych

i organizacyjnych warunkéw Srodowiska oraz stanowiska pracy do potrzeb zatrudnienia oséb:

— z dysfunkcjg narzadu stuchu (03-L) — pod warunkiem, ze niepetnosprawnos¢ ta jest mozliwa do
skorygowania za pomocg aparatow stuchowych,

— z dysfunkcjg narzadu wzroku (04-0), jesli posiadana wada jest skorygowana odpowiednimi
szktami optycznymi lub soczewkami kontaktowymi zapewniajgcymi ostro$¢ widzenia oraz nie
ogranicza mozliwosci prawidtowego przeprowadzenia oceny organoleptycznej,

— z lekkim uposledzeniem narzadu ruchu (05-R), ktére nie bedzie przeszkodg w realizacji zadan
zawodowych, w wiekszo$¢ odbywajacych sie w pozycji stojacej,

— z epilepsjg (06-E), ktore mogg wykonywac¢ zawdd na wybranych stanowiskach pracy, pod
warunkiem, ze napady padaczkowe wystepujg sporadycznie i sg sygnalizowane przez aure,
wystepujg gtéwnie wieczorem lub w nocy, nie powodujg zbytniego zmeczenia i stosunkowo
szybko nastepuje regeneracja sit po ich wystgpieniu, a przebieg choroby nie prowadzi do
charakteropatii padaczkowej. Mogg by¢ one zatrudnione warunkowo, po racjonalnym
ograniczeniu zakresu zadan do sytuacji, w ktérych mozliwy jest staty nadzér i ewentualna szybka
pomoc, a stanowisko pracy nie stwarza potencjalnych zagrozen w przypadku emisji choroby.

WAZNE:
Decyzja o zatrudnieniu osoby z jakimkolwiek rodzajem niepetnosprawnosci moze by¢ podjeta wytacznie
po indywidualnej konsultacji z lekarzem medycyny pracy.

5. ODNIESIENIE DO EUROPEJSKIEJ KLASYFIKACII
UMIEJETNOSCI/KOMPETENCJI, KWALIFIKACJI | ZAWODOW (ESCO)

Europejska  klasyfikacja  umiejetnosci/kompetencji,  kwalifikacji i zawoddéw (European
Skills/Competences, Qualifications and Occupations — ESCO) jest narzedziem tgczgcym rynek edukacji
z rynkiem pracy. ESCO jest czescig strategii ,,Europa 2020”. W klasyfikacji okreslono i uszeregowano
umiejetnosci, kompetencje, kwalifikacje i zawody istotne dla unijnego rynku pracy oraz ksztatcenia
i szkolenia. Tworzenie europejskiego rynku pracy, a w przysztosci wspdlnego obszaru ksztatcenia
ustawicznego wymaga, aby zdobywane przez jednostki umiejetnosci oraz kwalifikacje byty zrozumiate
oraz fatwo poréwnywalne miedzy krajami, a takze — by promowaty mobilno$¢ wsréd pracownikéw.
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Obecnie (2018 r.) klasyfikacja ESCO jest dostepna w 27 jezykach (w 24 jezykach UE, islandzkim,
norweskim i arabskim) za posrednictwem platformy ESCO:
https://ec.europa.eu/esco/portal/home

Klasyfikacja ESCO zostata oparta na trzech filarach i pokazuje w sposdb systematyczny relacje miedzy
nimi:

Zawody: https://ec.europa.eu/esco/portal/occupation
Umiejetnosci/Kompetencje: https://ec.europa.eu/esco/portal/skill
Kwalifikacje: https://ec.europa.eu/esco/portal/qualification

6. ZRODLA DODATKOWYCH INFORMACII O ZAWODZIE

Podstawowe regulacje prawne:

Stan prawny na dzient: 31.10.2018 r.

Dyrektywa 2004/9/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 11 lutego 2004 r. w sprawie
kontroli i weryfikacji dobrej praktyki laboratoryjnej (DPL) (Dz. U. UE L 50 z 20.02.2004, s. 28).
Dyrektywa 2004/10/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 11 lutego 2004 r. w sprawie
harmonizacji przepiséw ustawowych, wykonawczych i administracyjnych odnoszacych sie do
stosowania zasad dobrej praktyki laboratoryjnej i weryfikacji jej stosowania na potrzeby badan
substancji chemicznych (Dz. U. UE L 50 z 20.02.2004, s. 44).

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 139 z 30.04.2004, s. 1).

Ustawa z dnia 14 grudnia 2016 r. — Prawo oswiatowe (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 996, z pézn. zm.).
Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz.
986, z pézn. zm.).

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2015 r. poz. 1161, z pdzin.
zm.).

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz.
1541, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (t.j. Dz. U.
22018 r. poz. 1265, z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 18 sierpnia 2017 r. w sprawie szczegétowych
warunkéw i sposobu przeprowadzania egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie
(Dz. U. poz. 1663).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 marca 2017 r. w sprawie podstawy
programowe] ksztatcenia w zawodach (Dz. U. poz. 860, z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 13 marca 2017 r. w sprawie klasyfikacji
zawodow szkolnictwa zawodowego (Dz. U. poz. 622, z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 13 kwietnia 2016 r. w sprawie charakterystyk
drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji typowych dla kwalifikacji o charakterze zawodowym —
poziomy 1-8 (Dz. U. poz. 537).

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 7 sierpnia 2014 r. w sprawie klasyfikacji
zawoddéw i specjalnosci na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania (t.j. Dz.U.
22018 r. poz. 227).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 maja 2013 r. w sprawie Dobrej Praktyki
Laboratoryjnej i wykonywania badan zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Laboratoryjnej (Dz. U.
poz. 665).

Norma PN-EN ISO 8589:2010 Analiza sensoryczna — Ogdlne wytyczne dotyczace projektowania
pracowni analizy sensoryczne;j.

Norma PN-A-74102:1999 Wyroby i pétprodukty piekarskie — Pobieranie probek i metody badan
mikrobiologicznych.
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https://www.chemikalia.gov.pl/download.html?id=504
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https://www.chemikalia.gov.pl/download.html?id=505
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Norma PN-EN I1SO 9000:2015-10 Systemy zarzadzania jakoscig — Podstawy i terminologia.

Literatura branzowa:

Babicz-Zielinska E., Rybowska A., Obniska W.: Sensoryczna ocena jakosci zywnosci. Akademia
Morska, Gdynia 2016.

Barytko-Pikielna N., Gawecki J.: Zmysty, a jakos¢ zywnosci i zywienia. Akademia Rolnicza, Poznan
2007.

Borzyminski J. (red.): Miedzynarodowy stownik terminéw metrologii prawnej. Gtéwny Urzad
Miar, Warszawa 2015.

Bulska E.: Metrologia chemiczna — Sztuka prowadzenia pomiaréw. Malamut, Warszawa 2012.
Cichon Z. (red.): Towaroznawstwo zywnosci: podstawowe metody analityczne. Uniwersytet
Ekonomiczny, Krakéw 2009.

Jedryka T.: Metody sensoryczne. Akademii Ekonomiczna, Krakéw 2001.

Kolenda H. (red.): Towaroznawstwo artykutéw spozywczych. Cz. 2. Akademia Morska, Gdynia
2017.

Kotozyn-Krajewska D., Sikora T.: Towaroznawstwo zywnosci. WSiP, Warszawa 2012.

Mazerski J.: Chemometria praktyczna — zinterpretuj wyniki swoich pomiaréw. Malamut,
Warszawa 2016.

Miller J., Miller J.: Statystyka i chemometria w chemii analitycznej. PWN, Warszawa 2016.
Przybytowski P. (red.): Towaroznawstwo artykutdéw spozywczych. Cz. 1. Akademia Morska,
Gdynia 2013.

Skoog D.A., West D.M., Holler F.J., Crouch S.R.: Podstawy chemii analitycznej. PWN, Warszawa
2007.

Zasoby internetowe [dostep: 31.10.2018]:

Baza danych standardéw kwalifikacji/kompetencji zawodowych i modutowych programéw
szkolen: ftp://kwalifikacje.praca.gov.pl

Czasopismo Laboratorium — Przeglad Ogdlnopolski: https://laboratorium.elamed.pl

Czasopismo LAB Laboratoria, Aparatura, Badania: http://www.lab.media.pl

Informatory o egzaminach potwierdzajgcych kwalifikacje zawodowe: https://cke.gov.pl/egzamin-
zawodowy/egzamin-zawodowy-formula-2017/informatory/informatory-2

Klub Polskich Laboratoriow Badawczych POLLAB: http://pollab.pl

Polska Federacja Producentéw Zywnosci: https://www.pfpz.pl/index

Polski Komitet Normalizacyjny: https://www.pkn.pl

Polskie Towarzystwo Biochemiczne: https://www.ptbioch.edu.pl

Polskie Towarzystwo Chemiczne: http://www.ptchem.pl

Portal Asystent BHP: https://asystentbhp.pl

Standardy orzecznictwa lekarskiego ZUS: http://www.zus.pl/lekarze/publikacje/standardy-
orzecznictwa-lekarskiego-zus

Wyszukiwarka opisow zawodow: http://psz.praca.gov.pl/rynek-pracy/bazy-danych/klasyfikacja-
zawodow-i-specjalnosci/wyszukiwarka-opisow-zawodow
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7. StOWNIK POJEC

7.1. Definicje powigzane z opisem informacji o zawodzie (zawodoznawcze)

Nazwa pojecia

Definicja pojecia

Awans zawodowy

Wyrodznia sie dwa podstawowe rodzaje awansu — pionowy oraz poziomy. Awans pionowy
oznacza zmiane stanowiska na wyzsze w hierarchii przedsiebiorstwa/organizacji oraz przyznanie
wyzszego wynagrodzenia i poszerzenie uprawnien, np. awans polegajacy na osiggnieciu
wyzszego stopnia wymagan formalnych w policji, w wojsku, mianowanie na wyzszy stopien —
awans nauczycielski. Awans poziomy oznacza zmiane stanowiska niepociggajgcg za sobg zmiany
pozycji pracownika w hierarchii firmy, np. objecie dodatkowego stanowiska przez pracownika,
powierzenie nowych zadan, rozszerzenie uprawnien i zakresu podejmowanych decyzji.

Czynnosci
zawodowe

S3 to dziatania podejmowane w ramach zadania zawodowego i dajace efekt w postaci realizacji
celu przewidzianego w zadaniu zawodowym.

Edukacja formalna

Ksztatcenie realizowane przez publiczne i niepubliczne szkoty oraz inne podmioty systemu
oswiaty, uczelnie oraz inne podmioty systemu szkolnictwa wyzszego w ramach programoéw, ktore
prowadzg do uzyskania kwalifikacji petnych oraz kwalifikacji nadawanych po ukonczeniu studiéow
podyplomowych (zgodnie z ustawg Prawo o szkolnictwie wyzszym) albo kwalifikacje w zawodzie
(zgodnie z przepisami oswiatowymi).

Edukacja
pozaformalna

Ksztatcenie i szkolenie realizowane w ramach programow, ktére nie prowadzg do uzyskania
kwalifikacji petnych lub kwalifikacji wtasciwych dla edukacji formalnej.

Efekty uczenia sie

Wiedza, umiejetnosci oraz kompetencje spoteczne nabyte w procesie uczenia sie (w ramach
edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne).

Europejskie Ramy
Kwalifikacji (ERK)

Przyjeta w Unii Europejskiej struktura i opis poziomdéw kwalifikacji umozliwiajgca poréwnanie
kwalifikacji uzyskiwanych w réznych panstwach. W ERK wyrézniono 8 pozioméw kwalifikacji
opisywanych za pomocg efektow uczenia sie (wiedza, umiejetnosci i kompetencje). ERK stanowi
ukfad odniesienia do krajowych ram kwalifikacji, w tym do PRK.

Kody
niepetnosprawnosci

S3 symbolami rodzaju schorzenia, ktére ma decydujacy wptyw na to, do jakich prac osoba
niepetnosprawna moze by¢ kierowana, a do jakich nie powinna ze wzgledu na jej zdrowie
i skutecznos¢ pracy na danym stanowisku. Podstawowe kody niepetnosprawnosci:

01-U uposledzenie umystowe,

02-P choroby psychiczne,

03-L zaburzenia gtosu, mowy i choroby stuchu,

04-0 choroby narzadu wzroku,

05-R uposledzenie narzadu ruchu,

06-E epilepsja,

07-S choroby uktadu oddechowego i krazenia,

08-T choroby uktadu pokarmowego,

09-M choroby uktadu moczowo-ptciowego,

10-N choroby neurologiczne,

11-1 inne, w tym schorzenia: endokrynologiczne, metaboliczne, zaburzenia enzymatyczne, choroby
zakazne i odzwierzece, zeszpecenia, choroby uktadu krwiotwdrczego,

12-C catosciowe zaburzenia rozwojowe.

Kompetencje
spoteczne

Jest to rozwinieta w toku uczenia sie zdolno$¢ ksztattowania wtasnego rozwoju oraz
autonomicznego i odpowiedzialnego uczestniczenia w Zzyciu zawodowym i spotecznym,
z uwzglednieniem etycznego kontekstu wtasnego postepowania.

Kompetencje
kluczowe

S3 to kompetencje (pofaczenie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych) integracji
spotecznej izatrudnienia potrzebne w zyciu zawodowym i pozazawodowym oraz do bycia
aktywnym obywatelem. Na potrzeby opracowania informacji o zawodach wyrdzniono
9 kompetencji, ktére zostaty wybrane i pogrupowane ze zbioru 15 kompetencji kluczowych
wyodrebnionych w Miedzynarodowym Badaniu Kompetencji Oséb Dorostych - Projekt PIAAC
prowadzonym cyklicznie przez OECD.

Kompetencja
zawodowa

Jest to uktad wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych niezbednych do wykonywania,
w ramach wydzielonego zakresu pracy w zawodzie zestawu zadan zawodowych. Posiadanie jednej
lub kilku kompetencji zawodowych powinno umozliwi¢ zatrudnienie na co najmniej jednym
stanowisku pracy w zawodzie.
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Kwalifikacja

Oznacza zestaw efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych
nabytych w edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne,
zgodnych z ustalonymi dla danej kwalifikacji wymaganiami, ktérych osiggniecie zostato
sprawdzone w procesie walidacji oraz formalnie potwierdzone przez uprawniony podmiot
certyfikujgcy. W Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji wyodrebniono 4 rodzaje kwalifikacji: petne,
czastkowe, rynkowe i uregulowane.

Polska Rama
Kwalifikacji (PRK)

Opis o$miu wyodrebnionych w Polsce poziomoéw kwalifikacji odpowiadajacych odpowiednim
poziomom Europejskich Ram Kwalifikacji sformutowany za pomocg ogdlnych charakterystyk
efektdédw uczenia sie dla kwalifikacji na poszczegdlnych poziomach ujetych w kategoriach wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych.

Potwierdzanie
kompetencji

Jest to proces polegajacy na sprawdzeniu, czy kompetencje wymagane dla danej kwalifikacji
zostaty osiggniete. Terminy o podobnym znaczeniu: ,walidacja”, ,egzaminowanie”. Proces ten
prowadzi do certyfikacji — wydania przez upowazniong instytucje ,dyplomu”, ,s$wiadectwa”,
Hcertyfikatu”.

Sektorowa Rama
Kwalifikacji (SRK)

Opis poziomow kwalifikacji funkcjonujacych w danym sektorze lub branzy; poziomy Sektorowych
Ram Kwalifikacji odpowiadajg odpowiednim poziomom Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Sprawnosci
sensomotoryczne

S3 to sprawnosci zwigzane z funkcjonowaniem narzaddw zmystéw (wzroku, stuchu, smaku,
powonienia, dotyku) oraz narzadu ruchu (sprawnosé¢ rak, precyzja ruchow rak, sprawnosc¢ nog,
koordynacja wzrokowo-ruchowa itp.).

Stanowisko pracy

Jest to miejsce pracy w strukturze organizacyjnej, np. przedsiebiorstwa, instytucji, organizacji,
w ramach ktérego pracownik wykonuje zadania zawodowe stale lub okresowo. Do prawidtowego
wykonywania zadan na danym stanowisku pracy konieczne jest posiadanie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych wiasciwych dla kompetencji zawodowych wyodrebnionych
w zawodzie.

Tytut zawodowy

Jest przyznawany osobie, ktéra udowodnita, ze posiada okreslony zaséb wiedzy i umiejetnosci
potrzebny do wykonywania danego zawodu. W niektérych grupach zawodowych (technicy,
lekarze, rzemieslnicy) istniejg ustawowo zadekretowane nazwy i hierarchie tych tytutéw, podczas
gdy winnych nie ma takich systemdéw. Przyktadowo tytuty zawodowe uzyskiwane w szkotach
i placdwkach oswiaty to: robotnik wykwalifikowany i technik, w rzemiosle: uczen, czeladnik, mistrz,
w kulturze fizycznej: trener, instruktor, menedzer sportu.

Umiejetnosci

Jest to przyswojona w procesie uczenia sie zdolnos¢ do wykonywania zadan i rozwigzywania
probleméw wtasciwych dla dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowe;.

Uprawnienia

Oznaczaja posiadanie prawa do wykonywania czynnosci zawodowych (zawodu), do ktérych dostep

zawodowe jest ograniczony poprzez przepisy prawne przewidujace konieczno$¢ posiadania odpowiedniego
wyksztatcenia, spetnienia wymagan kwalifikacyjnych lub innych dodatkowych wymagan.

Uczenie sie Uzyskiwanie efektéw uczenia sie poprzez réznego rodzaju aktywnos$é poza edukacjg formalng

nieformalne i edukacjg pozaformalng, w tym poprzez samouczenie sie i doswiadczenie uzyskane w pracy.

Walidacja Oznacza sprawdzenie, czy osoba ubiegajaca sie o nadanie okreslonej kwalifikacji, niezaleznie od
sposobu uczenia sie (edukacja formalna, pozaformalna i uczenie sie nieformalne) tej osoby,
osiggneta wyodrebniong czesé lub catos¢ efektdw uczenia sie wymaganych dla tej kwalifikacji.

Wiedza Jest to zbidr opiséw obiektéw i faktow, zasad, teorii oraz praktyk przyswojonych w procesie

uczenia sie, odnoszacych sie do dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowe;.

Wyksztatcenie

Oznacza rezultat procesu ksztatcenia w zakresie ogdlnym i specjalistycznym charakteryzowany na

podstawie:

— poziomu wyksztatcenia odpowiadajgcego poziomowi ukoriczonej szkoty (np. wyksztatcenie:
podstawowe, gimnazjalne, ponadpodstawowe, ponadgimnazjalne, czeladnicze, policealne,
wyzsze (pierwszy, drugi i trzeci stopien),

— profilu wyksztatcenia (ukoriczonej szkoty) lub dziedziny wyksztatcenia (kierunek lub kierunek
i specjalnos¢ ukoriczonej szkoty wyzszej lub wyzszej szkoty zawodowej).

Zadanie zawodowe

Jest to logiczny wycinek lub etap pracy w ramach zawodu o wyraznie okreslonym poczatku i koricu
wykonywany na stanowisku pracy. Na zadanie zawodowe sktada sie uktad czynnosci zawodowych
powigzanych jednym celem, koriczacy sie okreslonym wytworem, ustugg lub istotng decyzja.
W wyniku podziatu pracy kazdy zawdd rézni sie wykonywanymi zadaniami, na ktére sktadajg sie
czynnosci zawodowe.

Zawod

Jest to zbiér zadan zawodowych wyodrebnionych w wyniku spotecznego podziatu pracy,
wykonywanych przez poszczegdlne osoby i wymagajacych odpowiednich kwalifikacji i kompetencji
(wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych), zdobytych w wyniku ksztatcenia lub praktyki.
Wykonywanie zawodu stanowi zrédto utrzymania.

22




INFORMACJA O ZAWODZIE - Kontroler jakosci produktéow spozywczych 314401

Zintegrowany
System Kwalifikacji
(2SK)

Wyodrebniona cze$¢ Krajowego Systemu Kwalifikacji, w ktérej obowigzujg okreslone w ustawie
standardy opisywania kwalifikacji oraz przypisywania poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji do
kwalifikacji, zasady wiaczania kwalifikacji do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji i ich
ewidencjonowania w Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji (ZRK), a takze zasady i standardy
certyfikowania kwalifikacji oraz zapewniania jakosci nadawania kwalifikacji.

Informacje o ZSK sg dostepne pod adresem: https://www.kwalifikacje.gov.pl

Zintegrowany
Rejestr Kwalifikacji
(ZRK)

Rejestr publiczny prowadzony w systemie teleinformatycznym ewidencjonujacy kwalifikacje
wiaczone do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji. Informacje o ZRK s3 dostepne pod adresem:
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

7.2. Definicje zwigzane z wykonywaniem zawodu (branzowe)

Lp. Nazwa pojecia Definicja Zrédto
1 Analiza sensoryczna Ocena organoleptyczna, wykonywana w sposéb Definicja opracowana przez
gwarantujacy powtarzalnosc i odtwarzalnos¢ zespot ekspercki na
wynikow. podstawie: Jedryka T.:
Metody sensoryczne.
Akademia Ekonomiczna,
Krakéw 2001
2 Biureta Rurka z podziatka i zaworem zamykajgcym, Skoog D.A., West D.M., Holler
pozwalajaca na doktadne odmierzanie objetosci F.J., Crouch S.R.: Podstawy
roztworow. chemii analitycznej. PWN,
Warszawa 2007
3 Cylinder miarowy Naczynie w ksztatcie cylindra (najczesciej szklanego) Definicja opracowana przez
otwartego z jednej strony, z naniesiong podziatkg, zespot ekspercki na
stuzgce do odmierzania okreslonej objetosci cieczy. podstawie: Skoog D.A., West
D.M., Holler F.J., Crouch S.R.:
Podstawy chemii analityczne;j.
PWN, Warszawa 2007
4 Dobra Praktyka System zapewnienia jakosci badan, okreslajacy http://prawo.sejm.gov.pl/isap
Laboratoryjna (DPL) zasady organizacji jednostek badawczych .nsf/DocDetails.xsp?id=WDU2
wykonujgcych niekliniczne badania z zakresu 0031161103
bezpieczenstwa i zdrowia cztowieka i Srodowiska, [dostep: 31.10.2018]
w szczegolnosci badania substancji i preparatéw
chemicznych i warunki, w jakich te badania sg
planowane, przeprowadzane i monitorowane, a ich
wyniki s zapisywane, przechowywane i podawane
w sprawozdaniu. Tzw. GLP (od ang. good laboratory
practice).
5 Dokumentacja Zbiér dokumentow, w ktérym sg zawarte wszelkie Definicja opracowana przez
technologiczna informacje i zalecenia niezbedne do prowadzenia zespot ekspercki na
procesu technologicznego. podstawie: Kotozyn-Krajewska
D., Sikora T.:
Towaroznawstwo zywnosci.
WSIiP, Warszawa 2012
6 Kalibracja Dziatanie, ktére w pierwszym kroku ustala zaleznos¢ | BorzyminskiJ. (red.):
pomiedzy odwzorowywanymi przez wzorzec Miedzynarodowy stownik
pomiarowy wartosciami wielkosci wraz z ich termindw metrologii prawnej.
niepewnosciami pomiaru, a odpowiadajgcymiim Gtéwny Urzad Miar,
wskazaniami wraz z ich niepewnosciami, Warszawa 2015
a w drugim kroku wykorzystuje te informacje do
ustalenia zaleznosci pozwalajacej uzyskac wynik
pomiaru na podstawie wskazania.
7 Karta Dokument zawierajacy opis zagrozen, ktére moze Definicja opracowana przez
charakterystyki spowodowac substancja lub mieszanina chemiczna, zespot ekspercki na
substancji a takze podstawowe dane fizykochemiczne na jej podstawie: Skoog D.A., West

niebezpiecznej

temat.

D.M., Holler F. J., Crouch S.R.:
Podstawy chemii analitycznej.
PWN, Warszawa 2007

23



https://www.kwalifikacje.gov.pl/
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl/
https://pl.wikipedia.org/wiki/Organoleptyka
https://pl.wikipedia.org/wiki/Dok%C5%82adno%C5%9B%C4%87_i_precyzja_metody_pomiaru
https://pl.wikipedia.org/wiki/J%C4%99zyk_angielski
http://prawo.sejm.gov.pl/isap.nsf/DocDetails.xsp?id=WDU20031161103
http://prawo.sejm.gov.pl/isap.nsf/DocDetails.xsp?id=WDU20031161103
http://prawo.sejm.gov.pl/isap.nsf/DocDetails.xsp?id=WDU20031161103
https://pl.wikipedia.org/wiki/Substancja_chemiczna
https://pl.wikipedia.org/wiki/Mieszanina

INFORMACIA O ZAWODZIE - Kontroler jakosci produktow spozywczych 314401

8 Klasy jakosci Sposdb klasyfikowania produktéw spozywczych, Definicja opracowana przez
w ktérym przynaleznosé produktu do danej klasy zespot ekspercki na podstawie:
jakosci jest zalezna od posiadania przez niego Kotozyn-Krajewska D., Sikora
okreslonych cech jakosciowych. T.: Towaroznawstwo zywnosci.
WSiP, Warszawa 2012
9 Kolba miarowa Naczynie do przygotowania roztworu o doktadnie Skoog D.A., West D.M., Holler
znanej objetosci. F.J., Crouch S.R.: Podstawy
chemii analitycznej. PWN,
Warszawa 2007
10 Metoda punktowa Ocena ogodlnej jakosci produktu w skali Definicja opracowana przez
5-punktowe;j. zespot ekspercki na podstawie:
Bulska E.: Metrologia
chemiczna — Sztuka
prowadzenia pomiarow.
Malamut, Warszawa 2012
11 Metoda Metoda polegajgca na umieszczeniu odpowiedniej, Definicja opracowana przez
termostatowa liczby prébek gotowego produktu w okreslonej zespot ekspercki na podstawie:
temperaturze na okreslony czas, pozwalajgca na Bulska E.: Metrologia
podstawie zaobserwowanych zmian na chemiczna — Sztuka
stwierdzenie, czy nastapit rozwadj prowadzenia pomiarow.
mikroorganizmoéw. Malamut, Warszawa 2012
12 Metody klasyczne Tradycyjne metody analizy chemicznej, Definicja opracowana przez
analizy chemicznej wykonywanej recznie przez chemika analityka, zespot ekspercki na podstawie:
z uzyciem prostej aparatury laboratoryjnej i wzroku Bulska E.: Metrologia
badacza. chemiczna — Sztuka
prowadzenia pomiarow.
Malamut, Warszawa 2012
13 Metody Metody analizy chemicznej przeprowadzane;j Definicja opracowana przez
instrumentalne z uzyciem skomplikowanej aparatury pomiarowej zespot ekspercki na podstawie:
analizy chemicznej (czesto skomputeryzowanej), ktéra zastepuje Bulska E.: Metrologia
chemika zaréwno w zakresie samego wykonania chemiczna — Sztuka
analizy jak i rejestracji oraz interpretacji wynikdw. prowadzenia pomiarow.
Malamut, Warszawa 2012
14 Metrologia Nauka dotyczaca sposobow dokonywania Definicja opracowana przez
pomiardow oraz zasad interpretacji uzyskanych zespot ekspercki na podstawie:
wynikow. Bulska E.: Metrologia
chemiczna — Sztuka
prowadzenia pomiarow.
Malamut, Warszawa 2012
15 Ocena Ocena cech wyrobu na podstawie wrazen Definicja opracowana przez
organoleptyczna odbieranych za pomocg zmystéw, takich jak: smaku, | zespdt ekspercki na podstawie:
wechu, wzroku, dotyku, stuchu. Cichon Z. (red.):
Towaroznawstwo zywnosci:
podstawowe metody
analityczne. Uniwersytet
Ekonomiczny, Krakéw 2009
16 Opakowanie Opakowanie bezposrednio stykajace sie z towarem. Definicja opracowana przez
bezposrednie zespot ekspercki na podstawie:
Kotozyn-Krajewska D., Sikora
T.: Towaroznawstwo zywnosci.
WSiP, Warszawa 2012
17 Opakowanie Opakowanie stuzgce do ochrony towaréw Definicja opracowana przez
posrednie opakowanych oraz samych opakowan zespot ekspercki na podstawie:

bezposrednich.

Kotozyn-Krajewska D., Sikora
T.: Towaroznawstwo zywnosci.
WSIiP, Warszawa 2012
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https://pl.wikipedia.org/wiki/Pomiar
https://priam.umcs.lublin.pl:8443/lib/item?id=chamo:369030&fromLocationLink=false&theme=umcs
https://priam.umcs.lublin.pl:8443/lib/item?id=chamo:369030&fromLocationLink=false&theme=umcs
https://priam.umcs.lublin.pl:8443/lib/item?id=chamo:369030&fromLocationLink=false&theme=umcs

INFORMACIA O ZAWODZIE - Kontroler jakosci produktow spozywczych 314401

18 Oznaczanie zawartosci | Okreslanie na podstawie analizy chemicznej jaka Definicja opracowana przez
jest zawartos¢ danego sktadnika w prébce. zespot ekspercki na podstawie:
Skoog D.A., West D.M., Holler
F.J., Crouch S.R.: Podstawy
chemii analitycznej. PWN,
Warszawa 2007
19 Pipeta Urzadzenie stuzace do przenoszenia znanych Skoog D.A., West D.M., Holler
objetosci roztworu z jednego naczynia do drugiego. F.J., Crouch S.R.: Podstawy
chemii analitycznej. PWN,
Warszawa 2007
20 Prébka Porcja materiatu pobranego z danego obiektu w taki Definicja opracowana przez
reprezentatywna sposdb, ze wykazuje istotne wiasciwosci zespot ekspercki na podstawie:
charakterystyczne dla catego uktadu. Bulska E.: Metrologia
chemiczna — Sztuka
prowadzenia pomiarow.
Malamut, Warszawa 2012
21 Szkto laboratoryjne Podstawowe wyposazenie laboratorium Definicja opracowana przez
chemicznego obejmujgce wyroby wykonane ze zespot ekspercki na podstawie:
szkta o specjalnych wiasciwosciach, uzywane do Skoog D.A., West D.M., Holler
prac naukowych i analiz chemicznych F.J., Crouch S.R.: Podstawy
wykonywanych w trakcie badan. chemii analitycznej. PWN,
Warszawa 2007
22 Urzadzenia kontrolno- | Urzadzenia stuzace do okreslania parametréw Definicja opracowana przez
-pomiarowe ilosciowych i jakosciowych produktéw. Niektére zespot ekspercki na podstawie:
z tych urzadzen maja charakter uniwersalny Miller J., Miller J.: Statystyka
i znajdujg zastosowanie w badaniach réznorodnych i chemometria w chemii
produktéw, natomiast urzadzenia specjalistyczne s | analitycznej. PWN, Warszawa
stosowane w badaniach waskiej grupy produktéw. 2016
23 Waga analityczna Przyrzad stuzacy do doktadnego wyznaczania masy. Skoog D.A., West D.M., Holler
F.J., Crouch S.R.: Podstawy
chemii analitycznej. PWN,
Warszawa 2007
24 Wrazliwosé Zdolnos¢ reagowania na niewielkie bodzce Definicja opracowana przez

sensoryczna

zmystowe.

zespot ekspercki na podstawie:
Jedryka T.: Metody
sensoryczne. Akademia
Ekonomiczna. Krakéw 2001
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ZASTOSOWANIE INFORMACIJI O ZAWODACH

Wsparcie dla pracownikéw i klientow instytucji rynku pracy w zakresie:
e skutecznego podejmowania decyzji dotyczacych wyboru zawodu,
pracy/zatrudnienia,
e nabywania nowych lub rozszerzania juz posiadanych kompetencji zawodowych,
e zmiany kwalifikacji zawodowych zgodnie z potrzebami rynku pracy,
e dopasowywania tresci szkolen kontraktowanych przez urzedy pracy do
potrzeb rynku pracy.

Wsparcie dla réznych grup interesariuszy w zakresie:

poradnictwa i doradztwa zawodowego,

tworzenia i aktualizacji ofert szkoleniowych dla rynku pracy,

dostosowania oferty ksztatcenia zawodowego do wymagan rynku pracy,
tworzenia i aktualizacji opiséw stanowisk pracy,

przygotowania lub aktualizacji opisu kwalifikacji rynkowych wprowadzanych
do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji.
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